ZAPYTANIE OFERTOWE

DOTYCZĄCE WYKONANIA ZAMÓWIENIA

O WARTOŚCI PONIŻEJ 30 000 EURO


Dyrektor Zespołu Szkół w Skoroszycach  mając na uwadze art. 4 pkt 8 ustawy – Prawo zamówień publicznych (t. jednolity Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z późn. zm.) zaprasza do składania ofert na wykonanie zadania:

Przedmiot zamówienia:
Dostawa artykułów spożywczych do stołówki szkolnej i przedszkola w Zespole Szkół w Skoroszycach,  ul. Braterstwa Broni 9
Nazwa i adres zleceniodawcy:

Zespół Szkół w Skoroszycach ul. Braterstwa Broni 9, 48-320 Skoroszyce 
Określenie przedmiotu zamówienia:

Przedmiotem zamówienia jest dostawa artykułów spożywczych do stołówki szkolnej i przedszkola.

Termin i miejsce wykonania zamówienia:

Zespół Szkół w Skoroszycach, ul. Braterstwa Broni 9, 48-320 Skoroszyce - od 1 września 2020r do 30 czerwca 2021r.
Kryteria oceny ofert:

Cena – 100%

Podana cena w ofercie będzie ceną brutto na dostarczane produkty.

Termin i miejsce składania ofert:

Oferty należy złożyć do dnia 28 sierpnia  2020 roku do godziny 1000 w Zespole Szkół w Skoroszycach, ul. Braterstwa Broni 9, 48-320 Skoroszyce, w sekretariacie z dopiskiem „Zaopatrzenie stołówki szkolnej i przedszkola".

Warunki Udziału Wykonawcy:

Oferta powinna zawierać:

1. Wypełniony formularz ofertowy stanowiący załącznik nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego.

Załącznik nr 2

do zapytania ofertowego

(pieczęć wykonawcy i nr tel./faksu)

REGON ...................................................................

NIP ..........................................................................

internet http:// ..........................................................

e-mail .......................................................................

O F E R T A

Nawiązując do ogłoszenia o zamówieniu:

..............................................................................................................................................................................................................................................................................................................

składamy niniejszą ofertę za cenę:

PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest asortyment wyszczególniony w poniższej tabeli.

	L.p.
	Nazwa przedmiotu
	J.m
	Ilość
	Cena brutto za szt/kg

	1. 
	Cukier kryształ
	kg
	200
	

	2. 
	Cukier waniliowy 32g
	szt.
	20
	

	3. 
	Czekolada gorzka 100g
	szt.
	1000
	

	4. 
	Dzem owocowy truskawkowy- 270g
	szt
	100
	

	5. 
	Kasza manna 1kg
	kg
	20
	

	6. 
	Kasza jęczmienna -średnia
	kg
	100
	

	7. 
	Koncentrat pomidorowy 30% słoik 1kg
	szt.
	80
	

	8. 
	Ketchup łagodny zawartość nie mniej niż 120g pomidorów do przygotowania 100g produktu
	szt.
	80
	

	9. 
	Makaron razowy
	szt.
	50
	

	10. 
	Majeranek 10g
	szt.
	30
	

	11. 
	Oregano 2g
	szt.
	50
	

	12. 
	Papryka mielona słodka 0.20.
	szt.
	50
	

	13. 
	Makaron nitka cięta skład: m.in.: mąka z pszenicy durum, zawartość białka nie mniej niż13,5% na 100g, opakowanie 2kg.
	szt.
	80
	

	14. 
	Makaron świderek skład m.in.: mąka z pszenicy durum, zawartość białka nie mniej niż 13,5% na 100g,opakowanie 1kg.
	szt.
	50
	

	15. 
	Mąka  pszenna typ 450 wrocławska
	kg
	250
	

	16. 
	Mąka ziemniaczana
	kg
	20
	

	17. 
	Mandarynka 
	kg.
	50
	

	18. 
	Pomarańcza (1szt. ok. 280g)
	Kg.
	300
	

	19. 
	Banan
	kg
	300
	

	20. 
	Buraki
	kg
	500
	

	21. 
	Śliwka
	kg
	20
	

	22. 
	Kiwi
	szt.
	300
	

	23. 
	Cebula zwykła
	kg
	200
	

	24. 
	Czosnek główka 
	szt
	30
	

	25. 
	Fasola średnia typu Jaś
	kg
	40
	

	26. 
	Groch połówki
	kg
	10
	

	27. 
	Pieczarki
	kg
	50
	

	28. 
	Jabłka gatunek I (1 szt. ok 220g )
	kg
	300
	

	29. 
	Jaja kurze
	szt.
	3000
	

	30. 
	Kapusta biała IX-IV
	kg
	200
	

	31. 
	Kapusta czerwona 
	szt.
	50
	

	32. 
	Kapusta kiszona 
	kg
	150
	

	33. 
	Kapusta pekińska 
	kg
	      100
	

	34. 
	Koper pęczek
	szt.
	30
	

	35. 
	Marchew
	kg
	250
	

	36. 
	Natka pietruszki pęczek
	szt.
	150
	

	37. 
	Ogórki kiszone 
	kg
	40
	

	38. 
	Ogórek świeży - długi
	kg
	100
	

	39. 
	Papryka swieza czerwona 
	kg
	2
	

	40. 
	Pietruszka 
	kg
	50
	

	41. 
	Pomidor
	kg
	80
	

	42. 
	Por
	kg
	10
	

	43. 
	Rzodkiewka pęczek
	szt.
	100
	

	44. 
	Sałata zielona 
	szt.
	50
	

	45. 
	Seler
	kg
	50
	

	46. 
	Szczypior pęczek
	szt.
	100
	

	47. 
	Sałata zielona 
	szt.
	50
	

	48. 
	Seler
	kg
	50
	

	49. 
	Ziemniaki gat. I odmiana biała 
	kg
	7000
	

	50. 
	Lisć laurowy 8g
	szt.
	40
	

	51. 
	Majeranek 10g
	szt.
	50
	

	52. 
	Czosnek suszony mielony 0,20g
	Szt.
	30
	

	53. 
	Pieprz czarny naturalny mielony 0.20g.
	szt.
	80
	

	54. 
	Pieprz ziołowy 2g
	szt.
	40
	

	55. 
	Bazylia 2g
	szt.
	50
	

	56. 
	Tymianek 2g
	szt
	50
	

	57. 
	Lubczyk 2g
	szt.
	50
	

	   58.


	Kminek mielony 2g
	    szt.


	      30


	

	   59.
	Koper suszony 2g
	    szt.
	      20
	

	   60.
	Zioła prowansalskie 2g
	    szt.
	      50
	

	   61.
	Ziele angielskie 500g
	    szt.
	      25
	

	  62.
	Kisiel 38g
	  szt.
	  40
	

	  63.
	Drożdże – 10g
	  szt.
	  20
	

	  64.
	Sól sodowo - potasowa 1kg.
	   kg
	  40
	

	  65.
	Ryz paraboiled 0,400 4x100
	   kg
	   100
	

	  66.
	Ryż 1kg
	   kg
	   80
	

	  67.
	Płatki kukurydziane 600g bez dodatku cukru i substancji słodzących
	   Szt.
	   150
	

	  68.
	Miód – 250g
	   Szt.
	   20
	

	  69.
	Kakao  - 300g
	   Szt.
	   135
	

	  70.
	Herbata owocowa
	   Szt.
	   100
	

	  71.
	Żurek na zakwasie 0,5l
	   Szt.
	   20
	

	  72.
	Bułka tarta 0,5 kg
	   Szt. 
	   100
	

	  73.
	Woda mineralna niegazowana 0.5 l
	   Szt.
	   800
	


            Wyroby muszą odpowiadać Polskim Normom. Dostarczane produkty muszą być 
świeże z terminem przydatności do spożycia według obowiązujących norm.

Oferowane wyroby powinny spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, składowania, transportu oraz sprzedaży bezpośredniej.

Wyroby mają być dostarczane środkiem transportu dostosowanym do przewozu produktów spożywczych zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.

Uwaga:
Towar musi być dostarczony w opakowaniach o gramaturze podanej 
w w/w tabeli.

Załącznik nr 1d

PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest asortyment wyszczególniony w poniższej tabeli.

	L.p.
	Nazwa przedmiotu
	J.m
	Ilość
	Cena brutto za kg/szt

	1. 
	Łopatka b/k
	kg
	500
	

	2. 
	Schab b/k
	kg
	50
	

	3. 
	Wątroba wieprzowa
	kg
	50
	

	4. 
	Szynka wieprzowa b/k 
	kg
	----
	

	5. 
	Wołowina gulaszowa 
	kg
	50
	

	6. 
	Filet drobiowy 
	kg
	400
	

	7. 
	Podudzie z kurczaka (1 szt. ok. 200g)
	kg
	100
	

	8. 
	Udziec z kurczaka (1 szt. ok. 200g.)
	kg
	100
	

	9. 
	Skrzydełko drobiowe 
	kg
	100
	

	10. 
	Porcja rosołowa drobiowa 
	kg
	100
	

	11. 
	Korpus z kurczaka 
	kg
	50
	

	12. 
	Kości schabowe 
	kg
	20
	

	13. 
	Karkówka b/k
	kg
	300
	

	14. 
	Boczek wędzony luz b/ż
	kg
	100
	

	15. 
	Kiełbasa biała parzona 
	kg
	70
	

	16. 
	Kiełbasa typu podwawelska zaw. Mięsa nie mniej niż 85%
	kg
	50
	


            Wyroby muszą odpowiadać Polskim Normom. Dostarczane produkty muszą być 
świeże z terminem przydatności do spożycia według obowiązujących norm.

Oferowane wyroby powinny spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, składowania, transportu oraz sprzedaży bezpośredniej.

Wyroby mają być dostarczane środkiem transportu dostosowanym do przewozu produktów spożywczych zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.

Uwaga:
Towar musi być dostarczony w opakowaniach o gramaturze podanej 
w w/w tabeli.

